
● 真鶴駅パンフレット _ナカ面

このパンフレットをお持ちいただくと
レストランで2,000円以上ご利用のお客さまは
お会計時に100円値引きさせて頂きます
　　　　　　　　　　　　　 (お食事のみ対象)

岩ガキ(生)
店舗外観

岩ガキ(生)

魚座御膳(料理の一例)

店舗内観

店舗外観

A5ランク米沢牛フィレ肉のグリル

岩ガキの低温ポッシェ

(55℃の低温で10分間、野菜のブイヨンでボイルした料理)

屋外でバーベキューが楽しめます
※予約していないとご案内までにお時間
　がかかる場合がございます

ハーフ＆ハーフピザとクリームソーダ(料理の一例)

岩ガキ(焼き)

※岩ガキの提供期間が変更になる場合がございます。お出かけの際は提供店にご確認下さい。

　神奈川県足柄下郡

　真鶴町真鶴384-1

☎0465-68-5577

　11:00～20:00

　(ラストオーダー19:00)

定休日　火曜日(月末は火・水連休)

アクセス　JR真鶴駅から徒歩1分

岩ガキの提供方法　一品料理(生・焼き)

※営業日・営業時間が変更になる

　場合がございます

　神奈川県足柄下郡真鶴町真鶴1175-1

☎ 0465-68-1112

　平日　11:00～15:00

　（ラストオーダー14:30）

　土休祝日　11:00～16:00

　（ラストオーダー15:30）

定休日　火曜日(レストランのみ)

アクセス　JR真鶴駅から

　　　　　伊豆箱根バス(ケープ真鶴行き)

　　　　　　　　　　  「ケープ真鶴」下車

※バスご利用には別途運賃が必要です。

岩ガキの提供方法　一品料理(生)

※営業日・営業時間が変更になる

　場合がございます

　神奈川県足柄下郡真鶴町真鶴1408-1

☎ 0465-46-9039

　ランチ11:30～15:00

　(ラストオーダー14:00)

　ディナー18:00～20:30

　(19:45最終入店)

　(ラストオーダー20:00)

定休日　毎週水曜日、第2･4木曜日、

　　　　月1回日曜日(不定休)

アクセス　JR真鶴駅から徒歩20分

岩ガキの提供方法　岩ガキの低温ポッシェ

※営業日・営業時間が変更になる

　場合がございます

　神奈川県足柄下郡真鶴町真鶴1947-2

☎0465-68-6511

　10:00～15:00

（ラストオーダー14:30)

定休日　なし

アクセス　JR真鶴駅から徒歩20分

岩ガキの提供方法　一品料理(生)

　※営業日・営業時間が変更になる

　　場合がございます

　神奈川県足柄下郡真鶴町真鶴402-1

☎0465-68-3388

　11:00～19:30ラストオーダー

定休日　木・金曜日(その他不定休)

アクセス　JR真鶴駅から徒歩1分

岩ガキの提供方法　一品料理(生・焼き)

※営業日・営業時間が変更になる

　場合がございます

　首都圏で初の試みとなる岩牡蠣の外洋養殖(真鶴町岩沖)に着手し6年、試行錯誤しながら

ようやく令和3年度に初出荷を迎えることができました。

　真牡蠣との違いは、出荷までに3年の歳月をかけ、大きく育て、主に生で食べていただくと

ころです。鶴宝は、身が大きく、岩牡蠣特有のクリーミーな部分も存分に味わえ、磯の香りが

強く、真鶴の海を丸ごと感じていただける岩牡蠣に育てることができました。

　岩の岩牡蠣「鶴宝」を通じ、真鶴町が元気に、そして皆様を笑顔にできればと、今後も頑張っ

ていきたいと思いますので、応援よろしくお願いいたします。

真鶴なぶら市は真鶴のミカンや野菜、干物、パンや焼き菓子が集う地元主催のイベントです。
2022年５月２９日(日)開催の真鶴なぶら市において岩ガキ「鶴宝」の無料試食会が開催されます。
生食での岩ガキをご用意致しますので、ぜひ真鶴に岩ガキを食べにいらして下さい。
※岩ガキは数に限りがあります。配布終了の際はご容赦下さい。

日時：毎月末の日曜日
※鶴宝の無料試食会は５月２９日(日)のみ

場所：真鶴港
 JR真鶴駅から徒歩１５分
 伊豆箱根バス(ケープ真鶴行き)
  　　　「西の浜」下車

※バスご利用には別途運賃が必要です

開催時間：１０：００～１３：００
　　　　　　　　雨天決行　荒天中止
新型コロナウイルス感染症の状況により、

中止・変更となる場合がございます。

ホームページ(https://www.naburaichi.com)

でご確認下さい。

5月29日(日)の無料試食会

では、裏表紙のカキナイフ

交換チケットと引き換えに

※カキナイフは数に限りが

あります。プレゼント終了

の際はご容赦下さい。
真鶴なぶら市の模様

カキナイフを
プレゼント！！


